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Desde el afio 2012 la Provincia de Salta, a través de diversas
actividades que se desarrollan durante varias jornadas a lo largo
de una semana, se suma al Dia Internacional del Malbec, iniciativa
global creada por Wines of Argentina (WofA) que busca
posicionar al Malbec argentino en el mundo y destacar el éxito de
laindustria vitivinicola nacional.

Celebrado por primera vez el 17 de abril de 2011, el Dia del Malbec
logré posicionarse como un acontecimiento histdrico en la
promocion del vino argentino a nivel mundial, formando parte del
calendario internacional y a su vez, alcanzando fuerte
protagonismo en el mercado local.

Este aflo nos toca festejar y disfrutar de una manera diferente la
Semana del Malbec de Altura ya que hoy, quedarse en casa es la
mejor manera de protegernos del coronavirusy es la oportunidad
para disfrutar de buenos vinos para amenizar el dia, compartir
buenos momentos con los mas cercanos o simplemente disfrutar
de unadeliciosa cena en compania de unarica copade Malbec.

iSacale ventaja a la cuarentena y aprovecha para aprender mas
sobre vinos, mas sobre el Malbec y disfrutar de nuestra bebida
nacional!




:.Por qué se conmemora el
Dia Internacional del Malbec?

El Malbec tiene su origen en el sudoeste de
Francia. Alli se cultivaba esta cepa con la que
se elaboraban vinos denominados "de
Cahors" por el nombre de la regidn,
reconocidos desde los tiempos del Imperio
Romano. Estos vinos se consolidaron en la
Edad Media y terminaron de fortalecerse en
la modernidad.

Esta cepa llegd a Argentina en 1853 de la
mano del francés Michel Aimé Pouget (1821-
1875), un agrénomo contratado por el
entonces presidente Domingo Faustino
Sarmiento para llevar adelante la direccion
dela Quinta Agronédmica de Mendoza.

Siguiendo el modelo de Francia, esta
iniciativa proponia incorporar nuevas
variedades de cepas como medio para
mejorar la industria vitivinicola nacional. EI 17
de abril de 1853, con el apoyo del
gobernador de Mendoza, Pedro Pascual
Segura, se presentd el proyecto ante la

Legislatura Provincial convistas a fundaruna
Quinta Normal y una Escuela de Agricultura.
Este proyecto fue aprobado con fuerza de
Ley porla Camara de Representantes, el 6 de
septiembre del mismo afo.

A fines del siglo XIX y de la mano de los
inmigrantes italianos y franceses, la
vitivinicultura crecié exponencialmente vy
con ella el Malbec, que se adaptd
rdpidamente a los diversos terrufios de la
geografia argentina desarrollandose,
incluso, mejor que en su region de origen. De
esta forma, con el tiempo y con mucho
trabajo, se perfil6 como uva insignia de
nuestro pais.

El 17 de abril es, no sélo el simbolo de la
transformacién de la vitivinicultura
argentina, sino el punto de partida para el
desarrollo de esta cepa, emblema de
nuestro pais a nivel mundial.

(Fuente: Wines of Argentina)
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Mas de 44.000 hectdreas plantadas en el territorio nacional.

El Malbec representa el 38,6% de las variedades tintas y el 22,39% de
la superficie total cultivada en el pais.

Es la variedad mas extendida desde el afio 2011 y la que mas ha
aumentado su superficie enlos Ultimos 19 afios.

La superficie de Malbec registré un incremento del 171%; el
equivalente a28.040 has (en 2019).

Salta participa con el 315% de esa distribucidon (1398,70 has),
ubicandose en 3° lugarluego de Mendozay San Juan.

En 2019 se exportaron mas de 79 millones de litros del Malbec al
mundo, siendo por lejos el varietal mas exportado de Argentina.
Esto equivale aunasumatotal superioralos USD 327 millones.

(Fuente: Wines of Argentina 2019)



La Ruta del
Vino de Salta

Atraviesa lugares con paisajes muy
llamativos como los de la Quebrada de las
Flechas, Quebrada de las Conchas vy
pueblos centenarios como Molinos, San
Carlos, Seclantas y Cachi con una enorme
riqueza cultural que se expresa en la musica
y las artesanias. Pocos lugares en el mundo
sorprenden como esta Ruta del Vino: la
variedad de colores en sus montanas, los
pueblos tipicos y la calidez de su gente
transforman a este lugaren algo magico.

Através de la Ruta 68y la famosa Ruta 40 se
puede degustar los vinos mas altos del
mundo y probar las diferentes variedades
que ofrecen las bodegas saltefias. La region
presenta un clima seco y templado, optimo
para el cultivo y produccion de cepas tintas
como el Malbec, Cabernet Sauvignon,
Tannat, Bonarda, Syrah, Barbera y
Tempranillo y la emblematica cepa blanca
torrontés.

Las caracteristicas geograficas y el clima le
conceden al vino de la zona un gran
caracter, fuerte personalidad y alta calidad
con fragancias, coloridos y sabores Unicos,
siendo por esto reconocidos y premiados a
nivel mundial. A través de esta ruta y todas
sus bodegas puede conocerse, apreciarse y
degustarse todas las cualidades del vino de
altura.
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Bares, Conlfiterfas, Vinotecas y Afines.

5 Servidos Complementarios.
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Para informacidn sobre el Registro de Empresas Enoturisticas de Salta:
turismosalta.gov.ar/images/uploads/registro_enoturismo_2020.pdf
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Caracteristicas del Malbec

® EslacepaemblematicadeArgentina.

® Esreconocidoyvalorado mundialmente porsus caracteristicas
Unicasy sugran calidad que alcanzo en los suelos argentinos.

COLOR: es muy intenso, con tonalidades violetas, azuladas, incluso

3 puede llegar a parecer casi negro. Durante los dos primeros afos estos
colores estan definidos por el rojo cereza o rojo guinda, luego se
vislumbran matices bordo.

AROMA: son florales y frutales (florales, como violetas y frutas como
ciruelas, pasas de uvas, almendras y frutos secos). Dentro de los aromas
principales podremos encontrar guindas, ciruelas, café, chocolate,
cuero, trufa, vainilla, uvas pasas, entre otros. La vainilla aparece cuando
pasa por barricas de roble, también se destacan la pimientay canela.

SABOR: los vinos malbec son calidos, suaves y con taninos dulces muy
agradables. A la boca pueden apreciarse sabores a mermelada de
ciruela, dulce de guinda, chocolate, frutas secas, vainilla y gustos
balsamicos. Suele haber notas herbaceas cuando el cepaje no es
cosechado en su 6ptima maduracion lo que suele determinar un gusto
amargo. Cuando se afneja en botella aparece el tabaco, la pimienta,
canela o cuero.




El Malbec es ideal para acompanfar:

Carnes rojas | Pastas con salsa de tomate
Carnes a la parrilla | Quesos duros

Servicio del vino

La temperatura de servicio de un malbec, la cual le permite al
vino exponerse delante de nosotros destacando sus aromas y
sabores, ronda entre los 16° a 18°, para un vino joveny entre los
18°-20°, para unvino de guarda.

Paraun malbec de guarda se recomienda usar decantador, mas
o0 menos una hora antes de beberlo.




Como catar un vino de altura
en 3 sencillos pasos

Para catar un vino de manera exitosa, existe un procedimiento que tiene un orden y nunca debe
alterarse: primero con los ojos, prestando atencién al aspecto visual del vino; segundo, con la
nariz, para apreciar el aroma. Finalmente con la boca, para apreciar sensaciones.

Aspecto visual: primero mirar el vino con una leve inclinacién de la copa lo
que nos permite apreciar el color, el brillo, restos de borra, etc.

Aroma: sentirelaroma del vino enla copay luego agitarlo con movimientos
circulares paraliberarlos componentes aromaticos.

En la boca: ingerir una pequefa muestra y mover el vino en la boca para
cubrir la lengua, paladar y mejillas. Detectar los sabores (acido, amargo,
dulce). Por ultimo, con los labios ligeramente abiertos aspirar aire por la
bocay mantener un rato al vino en la cavidad bucal, lo que permitira sentir
todos susaromas.




Zallty,

ARGENTINA

Ministerio de
Turismo y Deportes

Gobierno de Salta
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